
La nostra ricetta segreta combina Assenzio
(Artemisia Absinthium) e botaniche rigorosamente
selezionate. Per mano del “mastro alchimista” le
essenze vengono estratte e miscelate con vino
bianco di origine agricola. In quel momento prende
vita il Vermouth Pop di colore ambrato dal profilo
aromatico raffinato con un finale piacevolmente
bitter. Dopo un breve periodo di affinamento viene
imbottigliato e riposa in bottiglia per il tempo ideale
stabilito nella nostra ricetta.

Versatile e intrigante, può essere gustato in tre modi:
“Retrò” in purezza, con ghiaccio e una fetta
d’arancia, “Alternativo” in mixology per cocktail
raffinati, o “Bitter” a fine pasto per un perfetto
digestivo

IL VERMOUTH CON UNA MARCIA IN PIÙ

Vermouth Pop - Amaricante Agricolo

Vermouth Pop Amaricante Agricolo è il motore
perfetto per il tuo aperitivo, scattante in miscelazione
e grintoso in solitaria: che sia prima, durante o dopo i
pasti, il suo carattere amaricante ti porta sempre
sulla corsia di sorpasso. Lasciati trasportare dalle sue
note avvolgenti, vivi il suo spirito autentico e condividi
il piacere di un gusto senza tempo. Un sorso che
accelera i sensi e guida ogni occasione verso nuove
emozioni.
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alcool
16.50%

capacità
0,75 cl

intolleranze
senza glutine


